Herzlich wilkpymmen im %;mm ,,%@cmq@f

GASTFREUNDSCHAFT MIT MEHR ALS HUNDERTJAHRIGER TRADITION

Wir freuen uns, Sie in unserem Restaurant ,Alexander” begrien zu diirfen. GenieRRen Sie
unsere vielfaltige Auswahl an regionalen und internationalen Kostlichkeiten gepaart mit einer
herrlichen Aussicht auf die Ostsee.

Bereits 1897 ercffnete der Zimmermann Wilhelm Jager an dieser Stelle eine
Schankwirtschaft, die sich in den nachfolgenden Jahrzehnten zu einem Sommerhotel mit 14
Zimmern und gemeinsamen Sanitareinrichtungen entwickelte. In den 1920er und 1930er
Jahren galt die ,Seerose” als Geheimtipp und Treff bekannter UFA-Stars wie Willy Fritsch,
Lilian Harvey, Hans Sohnker, Anni Ondra, Brigitte Horney, Grete Weiser, Zarah Leander, Pola
Negri und Ernst Waldorff. Wahrend seiner Tatigkeit als technischer Direktor der
Heeresversuchsanstalt Peenemiinde war auch Wernher von Braun wiederholt

Gast der ,Seerose”. In den 1950er und 1960er Jahren wurde das Hotel zunachst privat
betrieben, spater bewirtschaftete es die staatliche Handelsorganisation der DDR. Mitte der
1970er Jahre verkauften es die Eigentlimer an einen Betrieb aus Halle/Saale und das
Palasthotel Berlin, die es als Betriebsferienstatte nutzten. Im Jahr 1991 konnte Familie Schulz
die baufallige ,Seerose” von der Treuhandanstalt und die benachbarte Villa ,Jagersruh® von
den Alteigentliimern erwerben. Nach langwierigen Verfahren wurde im Oktober 1995 die
Genehmigung fur den Neubau erteilt. Nach nur 14 Monaten Bauzeit 6ffnete im Marz 1997 -
100 Jahre nach Erster6ffnung — das Strandhotel ,Seerose” seine Pforten. Der groften
Nachfrage Rechnung tragend, erfolgte in den Jahren 2006/2007 dann eine

bedeutende Erweiterung.

Unser Kiichenteam unter Leitung von Kiichenchef Claus PreuR fiihlt sich der frischen, leichten
Klche, unter Einsatz regionaler Produkte sowie der Zubereitung a la minute verpflichtet. Bei
Lebensmittelallergien und Unvertraglichkeiten wird unser geschultes Personal dies gern bei
der Zubereitung berlcksichtigen. Gerne nehmen unsere Servicemitarbeiter unter der Leitung
von unserem Restaurantleiter Frank Profe Ihre speziellen Wiinsche entgegen und geben
Auskunft Gber allergene Stoffe in unseren Speisen. Darlber hinaus konnen Sie eine
schriftliche Dokumentation einsehen.

Als Gastgeber wiinschen wir Ihnen viel Vergnigen und Gaumenfreuden
in unserem Restaurant ,Alexander”!

Blrigitte and Cred Schialz

SOWIE DAS TEAM DER ,SEEROSE"
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Ubnspeisen & Zyischengerichite

MARINIERTE ROTE BETE, PFEFFERSCHROT, RADIESCHEN, SCHALOTTEN,

WACHTELEI, CREME FRAICHE
17,50 €

.. load
Genupfles, geriuchertes Forelenfllet
BABYLEAF-SALAT, RADIESCHEN, MEERRETTICH, GRUNES APFELGEL, SAUERRAHM,
PUMPERNICKEL-CRANBERRY-CRUNCH

16,50 €

SUSS-SAURER KURBIS, WILDKRAUTERSALAT, PINIENKERNE, WACHTELEI
18,50 €

geﬁ/mtene Fasanenbrast Bimen, Bokinen, Speae

APFELMOSTSUD, BIRNE, WEIZENKERNE, DICKE BOHNENKERNE, PANCHETTA
16,50 €

Apfel Karioffelsuppe

MEERRETTICH, WALNUSSKERNE, BLUTWURST
7,20 €

Kichenorbsen-Siifikastoffeliuppe oo

SESAM, GRANATAPFEL, SHISOKRESSE
7,50 €

Flschisiippchen nack HAnt ds FHauses

SAFRAN-PERNOD-AROMEN
FISCHEINLAGE, SHRIMPS, GEMUSESTREIFEN, GARTENKRAUTER
9,50 €



Ropunzeloaloas %%wm
HAUSVINAIGRETTE, FELDSALAT, GURKEN, TOMATEN, CHAMPIGNONS,
RADIESCHEN, GEROSTETE KERNE UND NUSSE, SPROSSEN,
PUMPERNICKEL-CRANBERRY-CRUNCH
16,50 €

Gewivne-Bulguar \f;g,m
PAPRIKASCHAUM, GRILLGEMUSE, JACK FRUCHT, RUCOLA, SHISOKRESSE
17,50 €

Orientalischers Cpenuss
COUSCOUS, LINSEN, AUBERGINEN, ORANGEN, KREUZKUMMEL, CHILLI,
DATTELN, WALNUSSE, KORIANDER, BABYSPINAT,
GRUNES PETERSILIEN-JOGHURT-HUMUS,
KURBIS-NUSS-DUKKAN (AFRIKANISCHE NUSS-GEWURZMISCHUNG)
16,50 €

Gebratenor Blumenkohl

GRUNES ERBSPUREE, NUSSBUTTER, GRANATAPFEL
14,50 €



Flisch
Kabeljaufilet auf oo Haut geBraten

WEISSE PORTWEINSAUCE, BUNTES MARKTGEMUSE, NUSSBUTTER-KARTOFFELN
25,50 €

Gebratenes Filbt vom TOolfbarsch

PETERSILIEN-ZITRONEN-CREMOLATA, KURBIS, ZUCCHINI, OLIVEN,
CHORIZO-CRUNCH UND SCHAUM, PINIENKERNE, KRAUTERKARTOFFELN
25,50 €

SPECKSTIPPE, BUNTER BLATTSALAT MIT HAUSDRESSING,
KNUSPRIGE BRATKARTOFFELN

25,00 €

Grebratenes Zandbofilet

SENFSCHMAND, KARTOFFEL-GURKENPUREE, WILDKRAUTERSALAT
25,50 €

Fleisch,
Gefeillie MaishihnchenBrust Sihsen & INikren'

HAFER-LIMETTENJUS, KAROTTEN UND ZUCKERSCHOTEN,
KARTOFFELSTAMPF
23,50 €

Schmorbraten vom j‘&/bS‘c/i

PORTWEINSAUCE, BLAUBEEREN, RAHMWIRSING, KLEINE KARTOFFELKLOSSE
23,00 €

CAFE DE PARISBUTTERSAUCE, GRUNE BOHNEN, ROSMARINKARTOFFELN,
KRAUTER-CREME FRAICHE

32,50 €

INedaitlons vom Schwein

STROZZAPRETI-NUDELN, GORGONZOLASAUCE, BIRNEN, WALNUSSKERNE,
MARINIERTER BABYSPINAT
24,50 €



Ktassiker s Hauses

/Vlayéfﬁét - von Fheester, Fischeom -
HAUSGEMACHTE REMOULADENSAUCE, KNUSPRIGE BRATKARTOFFELN,

SALATSPITZEN
17,50 €

Fischiteler Seerose

HAFFZANDER, NORDSEEKABELJAU, WOLFSBARSCHFILET
SUSS-SAURE SAUCE, NAGEGEMUSE, KARTOFFEL-GURKENSTAMPF
25,50 €
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MEDAILLONS VON RIND, SCHWEIN UND PUTE,
BOHNENBUNDCHEN, GRILLTOMATE, KRAUTERBUTTER,
KNUSPRIGE BRATKARTOFFELN
25,50 €

iener Schinitzel

AUS DEM KALBSRUCKEN
KNUSPRIGE BRATKARTOFFELN, BUNTER SALAT, HAUSDRESSING
23,50 €

Kalbsteber, ,\ Berblinet At tosa gebraten

APFEL-ZWIEBEL-RAGOUT, KARTOFFELSTAMPF, ROSTZWIEBELN
22,80 €

Flatte Kii “

Kalte l,/(wstm?enwff

GERAUCHERTER LANDSCHINKEN SOWIE SCHWEINE- UND KASSLERBRATEN,
SAUERGEMUSE, FASSBUTTER, BROTAUSWAHL,

WAHLWEISE MIT OSTSEELANDER KASE AUS ZUSSOW ODER STREMELLACHS

MIT KASE 18,50 € MIT LACHS 20,50 €



Desserrt

PORTWEINGEWURZ-BIRNE, SAUERRAHMEIS
8,50 €

Séifer Couscous \/;fjm
MANDELMILCH, ZIMT, VANILLE, DATTELN, FRUCHTE, NUSS-TOPPING,

GOLDEN MILKEIS, KOKOS-JOGHURT
9,50 €

Fovlova-Tortchen

KNUSPRIGER BAISER, SCHLAGSAHNE, RAGOUT VON ROTEN BEERENFRUCHTEN
9,50 €

INTERNATIONALE KASEAUSWAHL UND OSTSEELANDER KUHMILCHKASE,

FEIGENSENF, KARAMELLISIERTE BIRNE, GESALZENE FASSBUTTER, LANDBROT
10,50 €

WENBERVARY
Cumackl Teler

KURZE ROHRENNUDELN, FRUCHTIGE HACKFLEISCHTOMATENSAUCE
6,00 €

FHekules Teller
KALBSSCHNITZEL, GEBUTTERTE ERBSEN, BUTTERKARTOFFELN
7,50 €

I innie Poo

PANIERTES HAHNCHENBRUSTFILET, MOHREN, POMMES FRITES
7,00 €

4 GEBACKENE FISCHSTABCHEN, KARTOFFELPUREE, GEBUTTERTE ERBSEN
6,00 €

Bobs Knaflpaket

3 KARTOFFELPUFFER, APFELMUS, ZIMT UND ZUCKER
5,00 €



Eiskarte

UNSERE EISSORTEN:

ESPRESSO KROKANT * CREME VANILLA « STRAWBERRY
STRACCIATELLA CIOCCOLATA
CITRONEN SORBET * HIMBEER SORBET ¢ JOGHURT « CHOCOLATE CHIPS
CARAMELITA « MAPLE WALNUTS

EINE KUGEL EIS NACH WAHL MIT SAHNE
1,50 € 1,50 €

EISBECHER UND EISKAFFEE/-SCHOKOLADE

Karamell

EINE KUGEL CRAMELITA ESPRESSSO KROKANT UND MAPLE WALNUTS,
GARNIERT MIT KARAMELLSAUCE UND SAHNE
6,90 €

Schwarzlalel

CREME VANILLA UND CHOCOLATE CHIPS, KOMBINIERT MIT KIRSCHEN,
SCHOKOSAUCE UND SAHNE
750 €

Schwedsch gut

CREME VANILLA MIT APFELMUS, SAHNE UND EIERLIKOR
7,50 €

ERFRISCHENDES JOGHURT EIS UND FRUCHTIGES STRAWBERRY EIS
GEBETTET AUF AUSGEWAHLTEN FRUCHTEN,
GARNIERT MIT SAHNE UND FRUCHTSAUCE

7,50 €



Eiskarte

Bananen Flic Flac

CREME VANILLA UND CHOCOLATE CHIPS, KOMBINIERT MIT
BANANENSCHEIBEN, SCHOKOLADENSAUCE UND SAHNE
7,50 €

Apfelitrudl und is

APFELSTRUDEL LECKER KOMBINIERT MIT EINER KUGEL EIS
NACH WAHL UND SAHNE
6,00 €

Eiskaffee/ Eisschokoladt
KAFFEEGENUSS MIT ZWEI KUGELN CREME VANILLA —
ODER FLUSSIGER SCHOKOTRAUM MIT CHOCOLATE CHIPS UND

CREME VANILLA, MIT SAHNE
550 €

ZWEI KUGELN EIS NACH WAHL
MIT SAHNE UND SAUCE
450 €



