
A B E N D K A R T E
 
Salatteller 
Rohkost | Crôutons | Dressing ................................................................... 8,50 €

Wahlweise mit: 
Honig-Senfdressing | Joghurtdressing
3 Garnelen ...........................................................................................................+ 9,00 €
Ziegenkäse .........................................................................................................+ 6,00 €
Hähnchenbrust  .............................................................................................. + 6,50 €
 

V O R S P E I S E N

Tomaten-Ziegenkäsetörtchen
Knoblauchcreme | Rucola ............................................................................ 9,50 €

Kartoffel-Safran-Terrine
Räucherlachs | Gurke .................................................................................... 10,50 €
 

S U P P E N
 
Kürbis-Ingwer-Suppe
Kürbiskerne | Öl ................................................................................................... 8,50 €

Tomatisierte Fischsuppe
Safran | Gemüse | Fischfilets .................................................................... 10,50 €

Wild-Consommé
Backerbsen | Kräuter | Maronen .............................................................. 9,50 €
 

V E G E T A R I S C H
 
Rote Bete-Gnocchi
Ziegenkäse | Nüsse | Lauchzwiebeln ................................................. 14,50 €

Pasta mit Pilzen
Rahmsauce | Rucola | Parmesan ...........................................................16,50 €



H A U P T G Ä N G E  F I S C H

Gebratenes Kabeljaufilet 
Rote Bete-Risotto |  
Meerrettich ...........................................22,50 €

Gebratenes Lachsfilet 
Rahmpilze | Bandnudeln ............23,50 €

Gebratenes Wolfsbarschfilet 
marinierte Paprika |  
Basilikum-Kartoffelpüree ...........27,50 €

H A U P T G Ä N G E  F L E I S C H

Entrecote Schwein 
dry aged 100% Deutschland
Duett von der Petersilien- 
wurzel | Aprikose ............................. 24,50 €

Rehkeule sous vide 
Kumquats | Cranberry | Waldkräuter-
Kartoffelplätzchen .......................... 28,50 €

Gefüllter Kalbsnacken 
Pilze | Sellerie.......................................22,50 €

D E S S E R T

Schokoladen-Nuss-Brownie 
Haselnusseis | Birne ......................... 9,50 €

Pochierte Tonkabohnen-Creme 
Zwetschge | Kürbiskern ................. 9,50 €

Deutsche Biokäseauswahl 
Feigensenf | Nüsse | Obst ........... 14,50 €

F L A M M K U C H E N

Flammkuchen Original 
Créme Fraîche | Speck |  
Zwiebeln ................................................... 9,50 €

Flammkuchen Gratiniert 
Créme Fraîche | Speck |  
Zwiebeln | Käse .................................. 10,50 €

Flammkuchen Barbecue 
Créme Fraîche | Zwiebeln | 
Hähnchen | Romanasalat | 
Barbecuesauce .................................. 14,50 €

V E G E T A R I S C H E S  M E N Ü

Kürbis-Ingwer-Suppe 
Kürbiskerne | Öl

Rote Bete-Gnocchi 
Ziegenkäse | Nüsse | Lauchzwiebeln

Schokoladen-Nuss-Brownie
Haselnusseis | Birne

Menü Preis ............................................ 31,00 €


